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CONFITURES
NOS FRUITS UNIQUES

Abricot de la Drome

Figue de Provence

Fraise de France
Framboise épépinée de France
Mirabelle de France

Mire épépinée de France
Myrtille sauvage

Orange de Sicile bio
Orange amere de Sicile bio
Foire de Haute-5Savoie
FRhubarbe de Haute-Savoie
Cassis épépiné de France
Citron bio de Sicile

ASSOCIATIONS DE FRUITS

Framboise de Rhone Alpes — banane
de Martinique

Fruits rouges [(cassis groseilles mures
epépinées) de France

Féche de vigne, pomme de France et
amandes

Rhubarbe de Haute-Savoie et fraise de
France

Rhubarbe de Haute-Savoie et

framboise de France

LES CONFITURES

FRUITS & CHOCOLAT

Foire de Haute-5avoie et chocolat
Choc'orange de Sicile
Framboise de Rhine Alpes et chocolat

FRUITS & EPICES
Coing poire de Haute-Savoie épices
bio
Cassis épépiné de France et vanille de
Madagascar
Orange bio de Sicile aux épices
Foire cannelle de Haute-5avoie
Abricot de la Drome vanille de
Madagascar
Confiture de noel, poire de Haute-
Savoie, figue du Sud de la France,
fruits secs, épices

Figue de Provence et noix de Grenoble

FRUITS PLANTES
& BAIES SAUVAGES

Abricot de la Drome a la lavande de
montagne {lavande sauvage ramassé
par nos soins dans les Hautes Alpes)
Rhubarbe de Haute-5avoie aux fleurs
de sureau (ramasse par nos soins en
Haute-Savoig)

Cynorrhodon de France (gratte-cul)

Féche de vigne et menthe de France

Fomme et coing de Haute-5Savoie
Fomme de Haute-5avoie et abricot de
la Dréme

Fomme de Haute-Savoie et groseille
sauvage des Hautes-Alpes

Rhubarbe et pomme de Haute—SavuiE

LES PUREES ‘

(SANS SUCRE AJOUTE)

Fomme de Haute-Savoie oy i

Foire de Haute-Savoie
Fomme de Haute-Savoie et myrtille
Sauvage

Fomme de Haute-5Savoie et frambaoise

de France

LES COULIS

Abricot de la Drome
Fraise de la Drome ou du Sud de la
France

Framboise de France
Péche de France
Fhubarbe de Haute-5avoie
Myrtille sauvage

Groseille et cassis de France

L

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

' Fruits au sirop d’'agave a tartiner

e Myrtille sauvage

* Abricot -

* Fraise -
* Fraise & chia

« Abricot & amande U

Préparation 4 base de fruits
a melanger avec 1 I d'eau

= Myrtille sauvage & fraise -

L

* Fraise & menthe
= Citron & gingembre
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Reblochon, lardons et oignons

Beaufort champignons des bois
Beaufort lardons et oignons =
Chevre myrtille '

Cheévre ail des ours

Tomate, oignon et ail des ours

SOUPETTES

* Petit pois et reblochon
¢ Tomate et serpolet

* Courgette et beaufort

ACCESSOIRES

Scie 3 saucisson (droitier et gaucher)

Planche a découper /

Ensemble planche et scie

Boite a reblochon

COFFRET TARTINABLE X3

it

3
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