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Réqgalez vos clients & collaborateurs N L

avec des produits locaux
en faisant travailler une entreprise artisanale!
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| "entreprise, notre histoire

Les fondatrices, Christelle Froidevaux et Julie Meynet.

Nées dans des familles ou Ia tradition du "fait maison" a
toujours tenu une place importante, il nous était naturel
de poursuivre cette tradition.

De beaux fruits frais régionaux, un peu de sucre et
une technique 3 I'ancienne comme le
faisaient nos grands meres, de maniere completement
artisanale et traditionnelle.
Le tout concocté avec beaucoup de passion et d’amour, voila
la définition des confitures, compotes et coulis de
Prom’nades Gourmandes depuis plus de 12 ans.

Les Cols Rouges sont le reflet de notre terroir, les
saveurs de nos montagnes 3 travers des tartinables
fromagers, des soupettes apéritives et des accessoires a
découvrir lors d'un apéritif.

Les produits proposés dans les paniers gourmands
sont fabriqués dans notre atelier 3 Saint Pierre en Faucigny
[74) ou issus de producteurs locaux en Haute-Savoie. rouges




Nos produits et leur fabrication

e Les confitures sont issues d'une fabrication artisanale 3 I'ancienne, par petites quantités dans des marmites en cuivre :
ce procédé de fabrication permet de retrouver |a vraie saveur des fruits, et ainsi proposer un produit de qualité. Les
confitures sont préparées avec au moins 60g de fruits pour 100g de produit fini.

e Les coulis sont préparés avec une méthode artisanale et par petites quantités. Les fruits utilisés sont épépinés ou
réduits en purée par nos soins.

e Les compotes et purées sont préparées avec une méthode artisanale et par petites quantités. La base des compotes est
de |a pomme et de |a poire de Haute-Savoie 3 laquelle on ajoute d'autres fruits. Les purées de fruits sont réalisées sans
sucre ajouté et les compotes contiennent une trés légére touche de sucre.

e Fait avec cceur dans notre fabrique & Saint Pierre en Faucigny [74)

e Confitures, compotes, coulis 100% naturels sans colorants ni conservateurs

e Fruits principalement origine région Rhdone Alpes




Nos produits Prom'nades Gourmandes

CONFITURES
NOS FRUITS UNIQUES

Abricot de la Drome

Figue de Provence

Fraise de France
Framboise épépinée de France
Mirabelle de France

Mire épépinée de France
Myrtille sauvage

Orange de Sicile bio
Orange amere de Sicile bio
Foire de Haute-5Savoie
FRhubarbe de Haute-Savoie
Cassis épépiné de France
Citron bio de Sicile

ASSOCIATIONS DE FRUITS

Framboise de Rhone Alpes — banane
de Martinique

Fruits rouges [(cassis groseilles mures
epépinées) de France

Féche de vigne, pomme de France et
amandes

Rhubarbe de Haute-Savoie et fraise de
France

Rhubarbe de Haute-Savoie et

framboise de France

LES CONFITURES

FRUITS & CHOCOLAT

Foire de Haute-5avoie et chocolat
Choc'orange de Sicile
Framboise de Rhine Alpes et chocolat

FRUITS & EPICES
Coing poire de Haute-Savoie épices
bio
Cassis épépiné de France et vanille de
Madagascar
Orange bio de Sicile aux épices
Foire cannelle de Haute-5avoie
Abricot de la Drome vanille de
Madagascar
Confiture de noel, poire de Haute-
Savoie, figue du Sud de la France,
fruits secs, épices

Figue de Provence et noix de Grenoble

FRUITS PLANTES
& BAIES SAUVAGES

Abricot de la Drome a la lavande de
montagne {lavande sauvage ramassee
par nos soins dans les Hautes Alpes)
Rhubarbe de Haute-5avoie aux fleurs
de sureau (ramasse par nos soins en
Haute-Savoig)

Cynorrhodon de France (gratte-cul)

Féche de vigne et menthe de France

Fomme et coing de Haute-5Savoie
Fomme de Haute-5avoie et abricot de
la Dréme

Fomme de Haute-Savoie et groseille
sauvage des Hautes-Alpes

Rhubarbe et pomme de Haute—SavuiE

LES PUREES ‘

(SANS SUCRE AJOUTE)

Fomme de Haute-Savoie oy i

Foire de Haute-Savoie
Fomme de Haute-Savoie et myrtille
Sauvage

Fomme de Haute-5Savoie et frambaoise

de France

LES COULIS

Abricot de la Drome
Fraise de la Drome ou du Sud de la
France

Framboise de France
Péche de France
Fhubarbe de Haute-5avoie
Myrtille sauvage

Groseille et cassis de France
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

' Fruits au sirop d’'agave a tartiner

e Myrtille sauvage

* Abricot -

* Fraise -
* Fraise & chia

« Abricot & amande U

Préparation 4 base de fruits
a melanger avec 1 I d'eau

= Myrtille sauvage & fraise -

L

* Fraise & menthe
= Citron & gingembre



Nos produits Les Cols Rouges

rouges

Reblochon, lardons et oignons

Beaufort champignons des bois
Beaufort lardons et oignons =

Chevre myrtille 4

Cheévre ail des ours

Tomate, oignon et ail des ours

SOUPETTES

* Petit pois et reblochon
¢ Tomate et serpolet

* Courgette et beaufort

ACCESSOIRES

* Scie 3 saucisson (droitier et gaucher)

Planche a découper /

Ensemble planche et scie

Boite a reblochon

COFFRET TARTINABLE X3
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| es coffrets confitures

Coffret 7 jours de confiture
o / pots de confitures 120g parfums surprises
o coffret bois

Coffret découverte confiture : Coffret découverte confiture :

3 pots de confitures 120g [myrtille sauvage, framboise épépinée, 3 pots de confitures 120g [mire épépinée,
une confiture originale) coing poire épices, figue et noix]

o coffret kraft o coffret kraft



e Bonne année 2022
 L'entreprise Laser'Z vous souhaite de bonnes fétes |
e Dupont Peinture partenaire de votre bonne humeur !
e Un pot de bonheur

Pot de confiture 370g message personnalisé [parfum selon saison)
1 pot seul :
1 pot avec sac kraft :

Pot de confiture 250g message personnalisé [parfum selon saison)
1 pot seul :
1 pot avec sac kraft :

Pot de confiture 120g message personnalisé (parfum selon saison]
1 pot seul :
1 pot avec sac kraft :



SAC GOURMAND

e 1 confiture 250g
o 1 confiture 3/0g
e 1 sac kraft

| es sacs et les paniers gourmands sucres

SAC GOURMAND

o 1 confiture 3/0g

1 paquet de
biscuits cookie
chocolat

o 1 sac kraft

PANIER GOURMAND

1 confiture 3/0g traditionnelle
1 confiture 250g originale

1 compote

1 coulis

1 panier

PANIER GOURMAND

1 confiture 3/0g traditionnelle

1 confiture 250q originale

1 pot de miel de Haute-Savoie 250g
1 paguet biscuits cookie chocolat

1 paquet de meringues framboise

1 panier




Les sacs et les paniers gourmands sales

PANIER GOURMAND :
e 1 scie 3 sauciss SAL GOBRMAND PANIER GOURMAND COFFRET
b on o 2 tartinables 90g . 1 soupette : GOURMAND
e | plancnette . ‘ o OtSd tarti
1 ensisen 1 soupette 250ml . 1tartingble 9[]p e tar Iﬂ8b|?s
o » 1sackraft « 1scie & saucisson g porfums surprises
e 1 panier
e 1 saucisson
o 1 panier
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CONFITURES

COULIS - COMPOTES

TTTTTTT LES - SOUPETTES

PANILRS G GAENIS - ACCESSOIRES

ETIQUETTES PERSONNALISEES




Scies et planches a saucisson gravees a votre nom

e 1 scie & saucisson gravée e 1 scie a saucisson gravée

3 votre nom ou logo 3 votre nom ou logo

mini 100 pieces mini 100 pieces
e 1 saucisson

e 1planche gravée

e 1planche e 1 scie 3 saucisson gravée

gravée a votre nom ou logo 3 votre nom ou logo
mini 100 pieces mini 100 piéces

e 1 saucisson e 1 saucisson




| es sacs et les paniers gourmands sucrés & salés

PANIER GOURMAND PANIER GOURMAND PANIER GOURMAND
e 1 confiture 3/0g traditionnelle o 1 tablier o 1 confiture 250g
o 1 confiture 250g originale e 1 torchon 1 soupette
1 soupette o 1 confiture 250g o 1 tartinable
o 1 tartinable e 1 panier 1 paquet de biscuits salés
e 1 compote o 1 paquet de meringues framboise
e 1coulis e 1 panier
e 1 panier




| es sacs et les paniers gourmands sucrés & salés

o Confiture 3/70g o Confiture 3/0g o Confiture 3/0g

o Confiture 250g o Confiture 250g o Confiture 250g

o 1 paquet de biscuits salés 100g o 1 paquet de biscuits salés 100g o 1 paquet de biscuits salés 100g

o 1 paquet de biscuits sucrés 200g o 1 paquet de biscuits sucrés 200g o 1 paquet de biscuits sucrés 200g

o 1 paquet de meringues framboise 100g o 1 paguet de meringues framboise 100g o 1 paquet de meringues framboise 100g
o 1 soupette ou tartinable o 1 soupette ou tartinable o 1 soupette ou tartinable

1 créeme de foie gras 85g 1 créme de foie gras 85g 1 créme de foie gras 85g

o 1 confiture Noél 120g o 1 confiture Noél 120g o 1 confiture Noél 120g

o 1 miel de haute savoie 250g o 1 miel de haute savoie 250g o 1 miel de haute savoie 250g

o 1 panier o 1 bouteille de biere /75cl o 1 bouteille de champagne 75cl

o 1 panier o 1 panier




| es paniers gourmands
multi produits locaux

Paniers personnalisés a tous les budgets
Nous proposons des paniers personnalisés a tous les budgets avec nos produits et ceux de PRODUCTEURS LOCAUX.
Nos produits : confitures, compotes, coulis,miel, tartinables, soupettes, scies & saucisson, planches, tabliers

Produits de producteurs locaux: bieres, vins, biscuits, meringues, foie gras, jus de fruits, terrines, liqueurs travaillés avec savoir-faire et tradition en
Haute-Savoie

Contactez nous : Julie Meynet - 06 08 54 04 /2- julie@lescolsrouges.com




